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Selecao Sublime

01 Coffee Break

@ Minimo: 20 pessoas Produtos sujeitos a alteracdo conforme sazonalidade

—

(@ Duracdo mdxima de 30 minutos de servico de alimentacdo (&) (v) Vegetariano (g) Sem gliten (n) Contém Nozes ou Castanhas
(serd cobrado 100% de acréscimo por pessoa a cada hora adicional) (|f) Sem Lactose (vg) Vegano




Voltar ao Indice

Coffee Esséncia

e Café, Leite Quente e Selecdo de Chds

e 1 Sabor de Suco de Fruta
e Mini Pdo de Queijo
(somente para coffee break no periodo da manhd)

o Petit Four
o Mini Muffin
e Mini Salada de Frutas

Coffee Breaks

Selecao Sabores em Cena

e Café, Leite Quente e Selecdo de Chds
e 1 Sabor de Suco de Fruta

e Mini Pdo de Queijo

e Mini Muffin

e Mini Finger Sandwich

e Mini Salada de Frutas

Substituicoes do pdo de queijo no periodo da tarde

Mini Chipa de Queijo Meia Cura

Mini Chipa de Queijo Meia Cura
Mini Croissant Recheado

Valor: RS 41

Substituicoes para o periodo da tarde

Valor: RS 49

—) o)

Colecao Lifestyle

M anhé Segunda-feira, quinta-feira e domingo

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds
2 Sabores de Suco de Fruta

Mini Pdo de Queijo

Mini Finger Sandwich

Mini Muffin

Croissant au Chocolat

Mini Salada de Frutas

Petit Four

Valor: RS 57

Tarde Segunda-feira, quinta-feira e domingo

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds

2 Sabores de Suco de Fruta

Pdo de Batata com Requeijdo

Pdo Australiano, Salame Italiano, Queijo
Provolone, Rucula e Paté de Cream Cheese com
Balsdmico, Mel e Azeite de Oliva

Mini Muffin de Banana com Cereais

Cookies de Granola com Uvas Passas

Mini Salada de Frutas

Petit Four

Valor: RS 57



Voltar ao Indice

Colecao Essencial

Man hé Terca-feira e sexta-feira

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds

2 Sabores de Suco de Frutas

Mini Pdo de Queijo

Tosta de Presunto, Queijo Gouda, Tomates Frescos
e Paté de Manjericdo Fresco

Mini Muffin de Milho Cremoso com Goiabada
Croissant au Chocolat

Coffee Breaks

Colecao Experience

Manhé Quarta-feira e sdbado

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds
2 Sabores de Suco de Fruta

Mini Pdo de Queijo

Mini Finger Sandwich

Mini Muffin

Croissant au Chocolat

Mini Salada de Frutas

Esséncia Leve

Sabores Naturais
Texturas e aromas cuidadosamente selecionados para uma pausa
nutritiva e revigorante.

Estacdo de Sucos Naturais

e Energizante — Beterraba, Laranja e Gengibre
e Vibrante — Manga, Abacaxi e Horteld
o Antioxidante — Vermelho de Frutas Roxas e Chia

Estacdo de Finger Food Funcional

e Mini Salada de Frutas o Petit Four
. : e Mini Muffin de Aveia, Mel, Canela, Mirtilos e Zestes de Laranja
Petit Four Valor: RS 57 I . J
e Mini Finger Sandwich
Valor: R$ 57

Ta l‘de Terca-feira e sexta-feira

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds
2 Sabores de Suco de Frutas
Folhado de Frango Caipira

Tal’de Quarta-feira e sdbado

Café, Leite Quente e Selecdo de Chds
2 Sabores de Suco de Fruta
Croissant de Presunto & Queijo

Mini Finger Sandwich

e Pudim de Chia com Leite de Coco e Frutas Vermelhas

Estacdo de Cremes de Frutas Brasileiras

e Forca do Norte — Acai, Banana, logurte Grego, Creme de
Leite e Granola

e Brilho da Terra - Mamdo Formosa, Leite de Coco, Mel,
Frutas Secas e Granola

e Pdo Branco e Integral com Mortadela Defumada, Ricota com e Mini Muffin Eate lieitelde Amendoas elSelecao el Chas
Pistache, Azeite de Oliva & Tomilho Fresco e Geleia de Tomate e Cookies de Chocolate Branco com Goiabada Valor: RS 69

e Mini Carrot Cake com Nozes & Frosting de Cream Cheese e Mini Salada de Frutas

e Cookies de Chocolate com Castanha do Pard e Petit Four

e Mini Salada de Frutas Valor: RS 57

o Petit Four

Valor: RS 57



Voltar ao Indice

Coffee Breaks

Personalize (SerViQO de Sala) *Observacdo: Opgdes para no mdximo 20 pessoas.

Doces

Brigadeiro Cldssico | Laranja | Cointreau
e Pequena (20 unidades) | RS 80
o Média (40 unidades) | RS 160
e Grande (60 unidades) | RS 240

Mini Croissants
e Pequena (20 unidades) | RS 125
e Média (40 unidades) | RS 250
e Grande (60 unidades) | RS 375

Tartelette de Limdo | Maracuja
e Pequena (20 unidades) | RS 60
o Média (40 unidades) | RS 120
e Grande (60 unidades) | RS 240

Mini Brownies
e Pequena (20 unidades) | RS 120
o Média (40 unidades) | RS 240
e Grande (60 unidades) | RS 360

Petit Profiteroles Creme de
Confeiteiro | Chocolate ao Leite

e Pequena (20 unidades) | RS 156
o Média (40 unidades) | RS 244
e Grande (60 unidades) | RS 360

Bourbon Mini Cakes Chocolate | Cenoura
e Pequena (20 unidades) | RS 120
o Média (40 unidades) | RS 240
e Grande (60 unidades) | RS 360

Frutas Fatiadas
e Pequena (aprox. 1kg) | RS 27

o Média (aprox. 2kg) | RS 50
o Grande (aprox. 3kg) | RS 75

Financier Chocolate | Frutas Vermelha
e Pequena (20 unidades) | RS 80
o Média (40 unidades) | RS 155
e Grande (60 unidades) | RS 235

Quentes

Pdo de Queijo ou Mini Coxinha
e Pequena (20 unidades) | RS 32
o Média (40 unidades) | RS 62
e Grande (60 unidades) | RS 110

Folhado Salgado de Presunto e Queijo
e Pequena (20 unidades) | RS 120

o Média (40 unidades) | RS 240
e Grande (60 unidades) | RS 360

Sanduiches

e Peito de Peru, Queijo Branco, Paté de Tomate Seco e Rucula Fresca

Presunto, Queijo Gouda, Tomates Frescos e Paté de Manjericdo Fresco

Salame Italiano, Pasta de Ricota e Pesto de Manjericdo com Nozes (n)

Tradicional BLT — Bacon Defumado, Alface, Tomates Frescos e Maionese (If)

Pequena (20 unidades) | RS 135
Média (40 unidades) | RS 260
Grande (60 unidades) | RS 390

Restricoes Alimentares | Salgados Restrigoes Alimentares | Doces Restricoes Alimentares | Frutas
Clique aqui e escolha as opgoes Clique aqui e escolha as opgoes Clique aqui e escolha as opgoes
Vegano, Sem Gluten e Sem Lactose Vegano, Sem Gluten e Sem Lactose Vegano, Sem Gliten e Sem Lactose

Copa Lombo, Queijo Mucarela e Paté de Azeitonas com Toque de Mostarda e Limdo Siciliano


https://banquetesbybourbon.com.br/wp-content/uploads/2025/12/Doces-Restricao-LifeStylie-e-Select-Curitiba.pdf
https://banquetesbybourbon.com.br/wp-content/uploads/2025/12/Frutas-Restricao-LifeStylie-e-Select-Curitiba.pdf
https://banquetesbybourbon.com.br/wp-content/uploads/2025/12/Salgados-Restricao-LifeStylie-e-Select-BCWBCH.pdf

Selecao Sublime

Buffets

02 Tradicionais

@ Ndo Privativo: Minimo 30 pessoas

Produtos sujeitos a alteracdo conforme sazonalidade
Privativo: Minimo 50 pessoas

@ (v) Vegetariano (g) Sem gldten (n) Contém Nozes ou Castanhas
(@ Duracdo de 2 horas de servico de alimentagdo. (If) Sem Lactose (vg) Vegano

(serd cobrado 50% de acréscimo por pessoa a cada hora adicional)

. ®)  Valores apresentados ndo incluem bebidas
&) Todos os precos estdo em reais e ndo incluem taxas.

Observacgdo: Exceto o Sabor Bourbon Escolha do Chefe optado
por NAO exclusividade, é incluso dgua, sucos e refrigerantes.

EN




Voltar ao Indice

Sabor Bourbon
Escolha do Chef

Entradas Esséncias
e 2 Opgoes de Paes
e Selecdo de Folhas Verdes
e 4 Tipos de Saladas
e 2 Tipos de Entrada
e 2 Antepastos, Conservas & Patés
e 2 Queijos & 2 Charcutarias
o Azeites, Acetos e Molhos

Principais Quentes

e 2 Opgoes de Arroz (branco, integral,
composto)

e 1 Opcdo de Legumes

e 1 Preparacdo de Batata

e 1 Opcdo de Carne (baby beef ou
entrecote)

e 2 OpgOes entre peixe, frango ou suino

e 1 Opcgdo de Massa & 1 Molho

Sobremesas

e 4 Opcoes de Sobremesas
e 3 Opcoes de Frutas Frescas

Valor: RS 130

*Observacdo: Para Exclusividade é incluido
taxa de transferéncia e bebidas & parte.

Tradicionais

Colecao de Sabores
Escolha do Cliente

Entradas Esséncias

e Paes: Focaccia | Pdo de
Fermentacdo Natural com
Grdos

e Saladas Frescas: Selecdo
de Verdes e 4 Saladas
Frescas

e Molhos: Oliva, Bals@mico
e Mel | Mostarda
Francesa | logurte Citrico

e Condimentos: Parmesdo |
Bacon | Croutons | Azeite
de Oliva | Vinagre
Balsdmico | Vinagre de
Vinho Branco e Tinto |
Pimenta da Casa

Antepastos, Conservas

& Patés
e 3 Opcgoes de Antepastos,

Conservas e Patés

Queijos & Charcutaria
e 2 Queijos
e 2 Charcutarias

Buffets

Entradas
e 2 Opcoes de Entradas

Sopa (Servida com Croutons)

e 1 Opcgdo de Sopa

Principais Quentes

e 2 OpcgOes de Pratos
Principais

e 3 Acompanhamentos

e 1 Massa Curta

e 1 Massa Recheada

Sobremesas

e 3 OpcoOes de Sobremesa

e 1 Opcdo Diet

e 3 Opcoes de Frutas
Frescas

Valor: RS 189

Clique aqui e escolha os itens

Selecione as preparagdes conforme o
perfil dos seus convidados. Op¢des
elaboradas com ingredientes frescos,
ideais para diversificar o carddpio e
tornar cada refeicdo uUnica.

*Observacgdo: Vdlidos para refei¢cdes privativas

Estacao Bourbon
Escolha do Cliente

Entradas Esséncias

e Pades: Focaccia | Pdo de
Fermentacdo Natural
com Grdos

e Saladas Frescas: Selecdo
de Verdes e 6 Saladas
Frescas

e Molhos: Oliva, BalsGmico
e Mel | Mostarda
Francesa | logurte Citrico

e Condimentos: Parmesdo |
Bacon | Croutons | Azeite
de Oliva | Vinagre
Balsdmico | Vinagre de
Vinho Branco e Tinto |
Pimenta da Casa

Antepastos, Conservas
& Patés

e 4 Opgoes de Antepastos,
Conservas e Patés

Queijos & Charcutaria

e 3 Queijos
e 3 Charcutarias

Entradas

e 3 Opcgoes de Entradas

Sopa (Servida com Croutons)

e 2 Opcoes de Sopa

Principais Quentes

e 3 Opcoes de Pratos
Principais

e 4 Acompanhamentos

e 1 Massa Curta

e 1 Massa Recheada

Sobremesas

e 4 Opcgoes de Sobremesa
e 1 Opcgdo Diet
e 4 Opcodes de Frutas Frescas

Valor: RS 209

Clique aqui e escolha os itens

Monte o carddpio de acordo com seus
convidados. Preparagdes especiais,
com ingredientes de alta qualidade,
para uma experiéncia variada e
marcante.

*Observacgdo: Vdlidos para refei¢cdes privativas


https://forms.gle/3WDr9cmvf7KTw2wL7
https://forms.gle/cFzjCMZhVmAJrvNJ8

Selecao Sublime

Buffets

03 Tematicos

@ Privativo: Minimo 50 pessoas @

o=

(v) Vegetariano (g) Sem gldten (n) Contém Nozes ou Castanhas
(If) Sem Lactose (vg) Vegano

@ Duracdo de 2 horas de servico de alimentagdo

(serd cobrado 50% de acréscimo por pessoa a cada hora adicional) ® Valores apresentados ndo incluem bebidas

&) Todos os precos estdo em reais e ndo incluem taxas. Prazo minimo para solicitacdo: 5 dias uteis

@g@ Produtos sujeitos a alteracdo conforme sazonalidade




Buffets

Voltar ao Indice TﬁmétiCOS

Petiscaria Bourbon Trés Fronteiras
Cldssicos dos botecos brasileiros em versodes irresistiveis. Petiscos perfeitos para compartilhar, Sabores de Brasil, Argentina e Paraguai em uma selegdo que une tradigdo, cultura e receitas
com sabor auténtico e toque especial. marcantes da regido.
Entradas Esséncias Sobremesas Brasileiras ENt I e Molhos
« Cesta de Pdes e Torradas * Rocambole de Goiaba com Queijo « Cesta de Pdes « Chimichurri Tradicional com Azeitonas
g Z“T de Al‘tzeli_tono's I/Tmfe(;qldqs f/lcmastrc:j Chocolate Moi A  Queijos & Charcutaria | BBQ de Goiaba Defumada | Molho
e Salame Italiano e Mortadela » Mousse de Chocolate Meio Amargo . : :
e Queijo em Cubinhos e Folhado de Banana com Canela o 22:232 j: EZISSSh\;efsiZdG sempanha [ Geleia ge Fimente
e Salada de Pernil e Pudim de Leite 5 Sallade de Abeesd Erelheds Complementar
e Cldssicos em Conserva ¢ Abacaxi Caramelizado com Canela « Vitello Tonnato « Empanadas de Carne al Horno
e Salada de Frutas - Sslede Efalls « Payagua Mascada
Petiscaria Quente Valor: RS 110 « Salada de Batata Doce « Arroz Kesu
e Caldinho de Feijdo e Salada de Arroz Branco e Negro e Sopa Paraguaia
 Caldinho Verde O Samba Ndo Pode Parar e Salada de Abdbora « Sorrentinos Argentinos
« Torresmo Crocante (A Parte | RS 45) e Penne Criollo com Ragu de Chorizo Argentino
e Mini Coxinha e Escondidinho de Carne Seca Proteinas e Farofa Bourbon
e Mandioca Frita » Farofa Bourbon e Costela Angus Assada e Arroz Branco
« Pastéis Mistos » Arroz de Boteco e Ballotine de Frango
e Bolinho de Bacalhau e Surubim Assado Sobremesas
« Frango a Passarinho ° Vide Disponibildade « Mini Pavé de Chocolate
« Dadinho de Tapioca e Geleia de * Locro Criollo Argentino « Torta de Cachaca
Pimenta « Alfajor
e Mini Sanduiche de Pernil [EEEREE e Flan de Doce de Leite
« Croqueta de Costela « Linguica Toscana

e Manjar de Mandioca

» Abacaxi em Rodelas e Mazamorra de Milho

Batata Doce
Abdbora Cabotid
Batata Asterix

e Cheesecake de Queijo Fresco

e Frutas Fatiadas da Estacdo

Valor: RS 198



Buffets

Voltar ao Indice Teméticos §B

Sabores do Brasil

Um passeio pela gastronomia brasileira, com ingredientes tipicos, preparagdes regionais e
sobremesas que celebram nossa cultura.

Adicionais de carnes nobres

SNAEELEE SR Carnes Grelhadas Complementar grelhadas | valor por pessoa
o Pdes Artesanais e Fermentagdo Natural e Fraldinha no Sal Grosso . Arroz Biro-Biro
» Selecdo de Folhas Verdes e Maminha no Sal de Tomilho e Alecrim - seeardidiihe de Costels Acsmds  Picanha Red Angus RS 50
* Queijos Sabores do Brasil « Picanha Suina defumada « Assado de Tira RS 65

» Vegetais Grelhados

e Linguica Toscana « Bife Ancho e Chorizo RS 75

e Gnocchi de Mandioquinha

Crudités Tropicais o Couve Refogada

e Chips de Batata-Doce | Chips de Acompanhamentos - Carnes « Arroz Branco & Feijdo Carioca
Mandioca « Molho Roti
» Jilé Laminado e Grelhado com Mel de o Chimichurri Tradicional com Azeitonas Sobremesas Brasileiras
Engenho
2 » Farofa Bourbon « Charlotte de Chocolate 70%
e Mandioca Crocante com Maionese de e Pudim de Leite
Molhos Contempordaneos Limao e Queijadinha de Coco Fresco
e logurte Natural | Molho de Laranja o Ambrosia com Reducdo de Laranja
Bahia | Vinagrete de Caju Proteinas « Selecdio de Frutas Fatiadas
e Barriga de Porco & Pururuca e Sobremesa Diet — 01 Sugestdo do Chef
Saladas  Frango ao Molho de Agafréo Valor: RS 160
e Salada de Abobrinha + Moqueca de Peixe

Salada de Arroz Vermelho

Pupunha e Camardo
Salada de Chuchu
Salada de Mandioquinha

Y-



Buffets

Voltar ao Indice TﬁmétiCOS

Gran Tavola Italiana

Cldssicos da culindria italiana, com massas frescas, risotos e antepastos preparados com autenticidade e sabor.

Antipasti & Entrada Piatti Caldi Dolci
Os Cldssicos da Tradicdo A Esséncia da Cozinha ltaliana e Tiramisu Della Casa
o Pdes Rusticos de Figos Secos e Zuppa Minestrone Alla Milanese Tiramisu da Casa Vezzoso
» Focaccia com Azeitonas Pretas Sopa Minestrone & Milanesa e Panna Cotta Alla Vaniglia e Frutti Rossi
& Tomatinhos Crostini e Brasato Al Barolo Panacota de Baunilha e Frutas Vermelhas
o Sardella Calabrese Carne Assada em Barolo » Sfogliatella Napoletana
Antepasto com Pimenta Calabresa « Ossobuco Alla Milanese Sfogliatella Napolitana
« Caponata Siciliana Ossobuco & Milanesa o Torta Caprese
» Carpaccio di Manzo alla Cipriani » Salmone Alla Siciliana * Zabaione Con Fragole
Carpaccio de Carne Cipriani Salmdo ao Siciliano Zabaione com Morangos
o Miezzeralle i Correzaa e Polenta Cremosa com Funghi Porcini « Cannoli Siciliani
Mucarela Empanada Polenta Cremosa com Cogumelos Porcini Cannoli Siciliano
» Vitello alla Piemontese Valor: RS 180
Vitela Piemontesa Pasta e Risotto
O Coracdo da Itdlia
Insalate e Contoni e Lasagna Veggie Suprema
Frescor Italiano Lasanha Vegetariana Suprema
« Insalata Caprese e Gnocchi di Patate Con Salsa Scarparo
Salada Caprese Nhoque de batata com molho Scarparo
e Panzanella Toscana e Tortelli di Zucca Con Burro e Salvia
Salada Rustica Italiana Tortelli de Abébora com Manteiga e Sdlvia
e Insalata Di Rucola » Risotto Allo Zafferano
Salada de Rucula Risoto de Acafrdo
 Verdure Grigliate Alla Siciliana « Risotto Caprese Con Mozzarella Di Bufala e
Legumes Grelhados ao Siciliano Pomodori
e Insalata di Penne con Salmone Risoto Caprese com Queijo Branco e Tomates

Affumicato

Salada Penne com Salmdo Defumado



Voltar ao Indice

Servico leve e informal, com um mini buffet composto por porcdes menores e finger foods

Temperos € Sabores

Entradas Esséncias

Cesta de Pades

Patés - Gorgonzola e Tomates Secos
Mini Salada de Folhas Verdes

Tabule Refrescante de Trigo

Insalata Caprese

Roast Beef com Molho de Alcaparras

Massas e Risottos

Risotto de Cogumelos Frescos e
Parmesdo

Nhoque de Batata com Fonduta de
Gorgonzola e Nozes

Opcoes Quentes

Gratinado de Frango Cremoso com Crosta

de Parmesdo & Panko

Boeuf Bourguignon com Cerveja Stout e

Cebola Caramelizada
Mousseline de Mandioquinha

Arroz de Brocolis com Azeite de Ervas e

Raspas de Limdo Siciliano

Sobremesas
o Tartelette de Limdo Siciliano
com Merengue Tostado
e Pudim de Leite
e Brigadeiro de Colher
e 3 Opcgoes de Frutas Frescas

Valor: RS 135

Mini Buffets
Tematicos

, ideal para quem deseja socializar com praticidade, sofisticacdo e variedade de sabores.

Estacao Social

Entradas Esséncias | BOWLS

Salada de Folhas Verdes

Salada Caprese

Empanadas de Carne al Horno
Penne Criollo com Ragu de "Chorizo
Argentino”

Estacdo de Costela Assada

Costela Premium Assada

Mini Pdo Francés

Chimichurri Tradicional

Molho Barbecue de Goiaba Defumada
Molho Campanha / “Vinagrete”

Geleia de Pimenta da Casa

Sobremesas

o Tartelette de Limdo Siciliano com
Merengue Tostado

e Pudim de Leite

e Brigadeiro de Colher

e 3 Opcoes de Frutas Frescas

Valor: RS 132



Selecao Sublime

04 Empratados

@ Minimo: 10 pessoas @ (v) Vegetariano (g) Sem gldten (n) Contém Nozes ou Castanhas

(If) Sem Lactose (vg) Vegano %
@ Duracdo de 2 horas de servico de alimentacdo
X  Valores apresentados ndo incluem bebidas

&) Todos os precos estdo em reais e ndo incluem taxas

Produtos sujeitos a altera¢do conforme sazonalidade



Voltar ao Indice

Menu Atemporal

Couvert

o Pdes Artesanais com Fermentacdo Natural Manteiga
Maftre d’'Hotel Caponata de Berinjela

Entrada

e Tradicional Salada Caprese

Tomatinhos Frescos | Mucarela de Bufala | Azeitonas Pretas Marinadas
| Pesto Cldssico de Manjericdo | Azeite Extra Virgem | Folhas de
Manjericdo Fresco | Crocante de Focaccia

Prato Principal*

o Ballotine de Frango com Cogumelos Frescos e Aspargos

Sobrecoxa de Frango | Cogumelos Frescos | Molho de Vinho Branco e
Alho-Por6 | Puré de Mandioquinha com Azeite de Oliva e Ervas |
Aspargos Grelhados

ou

e Maminha Angus braseada com Tomate Confit

Maminha Angus | Risotto de Parmesdo | Rucula Fresca | Farofa
Crocante de Castanhas do Pard

*Uma op¢do de Prato Principal deve ser definida 72 horas antes do evento*

Sobremesa

e Tiramisu de Limado Siciliano e Pistache

Camadas de Biscoito Champanhe | Limoncello | Creme de Mascarpone |
Limdo Siciliano | Pistache | Raspas de Limdo

ou
e Frutas da Estacdo

Valor: RS 115

Empratados

Menu Tradicional

Couvert

e Pdo de Fermentacdo Natural | Focaccia de Tomate Confit |
Manteiga de Ervas Frescas e Limdo Siciliano | Pasta de Queijo
Cremoso com Nozes

Entrada Fria

e Beterraba Assada, Brie & Framboesa

Beterraba Assada | Queijo Brie | Folhas Novas de Ricula | Vinagrete de
Framboesa | Pistaches Tostados

Entrada Quente

» Risottino de Cogumelos Shiitake e Cogumelos Paris

Arroz Arbdreo | Queijo Grana Padano | Cogumelos Shiitake e Paris | Tapenade
de Trufa | Tostada de Focaccia

Prato Principal*

e Salmdo Grelhado com Manteiga de Maracujd

Salmdo Premium | Miss6 | Maracujd | Mousseline de Mandioquinha | Vegetais
de Estacdo

ou
o Filet Mignon ao Demi-glace de Cabernet Sauvignon com

Mirtilos e Zimbro

Filet Mignon | Demi-glace | Cabernet Sauvignon | Mil-folhas de Batata |
Aspargos na Manteiga

*Uma opc¢do de Prato Principal deve ser definida 72 horas antes do evento*

Sobremesa

e Cheesecake de Queijo da Canastra com Goiaba Defumada

Cheesecake de Queijo da Canastra | Cumaru | Calda Quente de Goiabada
Defumada | Crocante de Polvilho Azedo com Raspas de Limdo Siciliano

ou
e Frutas da Estacdo
Valor: RS 180

Menu Memoravel

Couvert

e Pdo de Fermentacdo Natural | Focaccia de Azeitonas Pretas |
Manteiga Trufada | Pasta de Grdo-de-bico com Tahine e Limdo

Entrada Fria

e Salada de Pupunha com Tartar de Alcachofra Macgaricada (v) (g) (n)
Pupunha | Alcachofra | Macd | Rucula | Rabanete | Vinagrete de Caju | Castanhas

Entrada Quente

e Raviolis de Queijo Brie e Figos
Massa Artesanal | Queijo Brie | Figo Fresco | Manteiga de Sdlvia | Améndoas Tostadas

Prato Principal

e Pirarucu Laqueado com Glacé de Tucupi e Melado

Pirarucu | Tucupi | Melado | Mini Legumes Orgdnicos | Castanha de Caju
(Vide disponibilidade)

ou

e Filet Mignon Bourbon

Filet Mignon na Manteiga de Café Bourbon | Mil-folhas de Batata Trufada com
Pecorino | Mini Legumes Tostados | Pétala de Cebola Assada | Redugdo de
Shoyu Black com Cacau 70%

*Uma op¢do de Prato Principal deve ser definida 72 horas antes do evento*

Sobremesa

e Torta de Chocolate com Infus@o de Whisky e Creme de Flor de

Laranjeira

Sablée de Cacau e Améndoas | Cremeux de Chocolate Amargo | Infusdo de Whisky
Defumado | Creme de Flor de Laranjeira

ou
e Frutas da Estacdo

Valor: RS 210



Selecao Sublime

05 Coquetéis

Servico finger foods e pequenas porgoes, ideal para eventos em p€, combinando praticidade e elegancia.

@ Minimo: 40 pessoas Produtos sujeitos a alteracdo conforme sazonalidade
@ Duracdo de 1 hora de servico de alimentacdo X  Valores apresentados néo incluem bebidas

(serd cobrado 50% de acréscimo por pessoa a cada hora adicional)

&) Todos os precos estdo em reais e ndo incluem taxas

*Servigo vendido por unidade (ndmero de bocados/canapés) ndo vinculado & duracéo em horas. Caso se deseje estender o tempo, é necessdrio um up selling ou
contratar novo servigco com novo cdlculo de quantidade.




Voltar ao Indice

Notas do Coquetel

6 Canapés por Pessoa
e 3 Opcodes de Canapés Frios
e 3 Opcodes de Canapés Quentes

Valor: RS 67

Toque de Sabor

9 Canapés por Pessoa
e 4 Opcoes de Canapés Frios
e 5 Opcodes de Canapés Quentes

Valor: RS 80

Colecao Canapés
12 Canapés por Pessoa
e 4 Opcodes de Canapés Frios
e 6 Opcodes de Canapés Quentes

e 2 Opcoes de Canapés Doces
Valor: RS 90

Coqueteis

Opcoes Quentes | Notas Quentes

Opcoes Frias | Selecdo Frios & Sabores

Mini Brochetes de Bambu

Caprese de Mucarela Fresca, Confit de Tomate
Cherry e Pesto Genovés

Pepino Agridoce com Salame e Provolone
Pepperoni, Queijo Mucarela e Azeitona Preta

Brusquetas

Mucarela Fresca & Tomates Frescos

Queijo Brie, Geleia de Tomate e Bacon Crocante
Roast Beef, Cebola Caramelizada, Roquefort &
Mostarda Dijon

Sardela com Ricota Assada

Presunto Cru Espanhol com Compota de Figos
Gravlax de Salmdo, Queijo Cremoso com Ervas,
Alcaparras e Pdo Preto

Barquetes & Tarteletes

Ricota Assada com Cebola Caramelizada
Peras Assadas com Mousse de Gorgonzola e
Nozes

Chutney de Figo com Lamina de Copa
Defumada

No Copinho

Mini Waldorf

Tabule de Trigo Refrescante com Vegetais,

Camardo & Menta
Ceviche de Tildpia com Tangerina Fresca,
Castanha de Caju e Gergelim

Tartar de Salmao, Queijo Philadelphia, Caramelo

de Maracujd e Cebola Caramelizada

Bolinhos, Croquetas e Fritos

Bolinho de Bacalhau com Maionese de Sriracha
Bolinho de Salmao e Shiitake com Molho
Teriyaki

Bolinho Thai de Carne com Leve Toque de Coco
e Molho de Manga

Croquetas de Costela com Aioli de Sriracha
Dadinho de Tapioca com Geleia Picante

Mini Brochetes de Bambu

Frango BBQ

Frango Thai com Bacon e Molho de Coco e
Amendoim

Salmdo Empanado na Granola ao Molho Curry
Filet Mignon e Cebola ao Teriyaki

Filet Mignon & Cogumelo Paris

Opcoes Doces | Confeitaria Criativa

Mini Torta Banoffee com Doce de Leite e
Crocante de Castanhas

Tartelette de Chocolate Meio Amargo e Flor de
Sal

Trufa de Chocolate com Cachaca e Raspas de
Laranja

Brownie de Nozes com Ganache de Caramelo
Salgado

Mini Palha Italiana

Brigadeiro de Queijo com Goiabada Brllée
Brigadeiro de Chocolate Ruby com Crocante de
Améndoas



Voltar ao Indice

Estacdo de Cave Steaks durante o seu Coquetel

As estacobes de Cave Steaks sdo consideradas
um upgrade para coquetéis, buffets ou servigos
menores, com operacdo prevista até 1 hora de
duracdo.

Estacdo de Gravlax - RS 50
e Gravlax Caseiro de Salmdo curado com Dill,
Limdo Siciliano e Gin
e Pepino em Ldminas Finas | Cebola Roxa |
Pickles de Sementes de Mostarda
e Sour Cream | Mostarda de Dijon
e Pumpernickel | Tostadas de Sourdough

Estacdo de Bife Ancho Angus - RS 35
e Prime Rib Assado Lentamente e Fatiado na
Hora
e Molho de Pimenta-Verde | Chimichurri Cldssico
e Pdo de Malte | Focaccia de Azeite de Oliva e
Ervas
e Geleia de Cebola Caramelizada

Coqueteis

Brisket Defumado com Molhos Artesanais e Pdes
Rusticos - RS 35

Brisket Angus Defumado por 12 Horas no estilo
Texas BBQ, Fatiado na Hora

Molho Barbecue de Goiabada | Molho Bourbon
Mostarda de Dijon Ancestral | Maionese de
Pdprica Defumada

Pickles de Cebola Roxa | Pepino Fermentado
P&o de Milho | Brioche Tostado | Sourdough
Artesanal

Farofa Crocante de Bacon e Ervas

Estacdo de Pernil de Cordeiro Braseado com
Alecrim e Alho Negro - RS 35

Pernil de Cordeiro Assado Lentamente e
Finalizado na Brasa

Molho de logurte Grego com Horteld e Azeite
de Pdprica Defumada

Pdo Pita e Naan Artesanal

Hummus, Coalhada Seca e Cebola Roxa
Caramelizada

Estacdo de Costela Assada - RS 95

Costela Premium Assada | Mini Pdo Francés
Chimichurri Tradicional | Barbecue de Goiaba
Defumada | Molho Campanha / "Vinagrete"
Geleia de Pimenta da Casa

Reposicbes acima do volume previsto poderdo ser contratadas previamente, mediante ajuste comercial.

O porcionamento considerado por convidado é de:

Gravlax de Salméo — RS 50 por pessoa
Porc¢do prevista: 100 g por convidado

Bife Ancho — RS 50 por pessoa
Porcdo prevista: 120 g por convidado

Brisket — RS 35 por pessoa
Porcdo prevista: 120 g por convidado

Pernil — RS 35 por pessoa
Porc¢do prevista: 120 g por convidado

Costela Assada— RS 95 por pessoa
Porc¢do prevista: 120 g por convidado



Selecao Sublime

06 Charcutaria ™
Bourbon

Selecdo de queijos e frios para complementar coquetéis ou receber convidados com sofisticacdo.

(D Minimo: 20 pessoas Produtos sujeitos a alteracdo conforme sazonalidade
@ Duracdo de 2 horas de servico de alimentagéio ®)  Valores apresentados ndo incluem bebidas

\@ Custo adicional de 100% por hora extra




Voltar ao Indice CharCUtaria B()Lll‘b()n

Harmonia de Sabores Cortes & Contrastes
Pdes Artesanais Finger Food Patés
e Baguette | Pdo italiano | Focaccia « Escolha de 2 Canapés Frios e Hummus | Paté de Ricota com Ervas
e Grissini | Pdo de Nozes * Escolha de 2 Canapes Quentes e Chutney de Manga | Compota de Macd
Verde
Queijos & Charcutaria Pdes Artesanais
« Gouda, Gorgonzola e Provolone « Baguette | Pdo italiano | Focaccia Sobremesa Finger Food
e Salame, Copa Lombo e Pepperoni * Grissini | PGo de Nozes e Mini Pudim de Leite
e Uvas Frescas | Uva Passa | Damasco Seco o Tartelette de Limdo Siciliano com
« Castanha do Pard | Nozes | Castanha de Queijos & Charcutaria Merengue Tostado
Caju « Gouda, Gorgonzola e Provolone e Verrine de Cheesecake de Frutas
o Soffritto de Abobrinha | Caponata de « Salame, Copa Lombo e Pepperoni Vermelhas e Crumble de Améndoa
Berinjela Valor: RS 82
e Tomates Secos | Hummus | Paté do Dia Variados

e Uvas Frescas | Uva Passa | Damasco Seco

Acompanhamento e Castanha do Pard | Nozes | Castanha de Caju
» Chutney de Manga | Compota de Macd « Soffritto de Abobrinha | Caponata de Berinjela
Verde | Tomates Secos

Valor: RS 70




Selecao Sublime

O/ Lunch

(D Minimo: 10 pessoas
Mdximo: 30 pessoas

Produtos sujeitos a altera¢do conforme sazonalidade

@ (v) Vegetariano (g) Sem gluten (n) Contém Nozes ou Castanhas
@ Duracdo de 1 hora de servico de alimentacdo (If) Sem Lactose (vg) Vegano

(serd cobrado 100% de acréscimo por pessoa a cada hora adicional)

® Valores apresentados ndo incluem bebidas




Voltar ao Indice LunCh

Lunch Harmonie (Servido em Sala) Lunch Elégance (Servido em Sala)

Uma experiéncia equilibrada e saborosa, ideal para um mini almogo Uma abordagem sofisticada e prdtica para um mini almoco leve em sala e dinGmico.
leve e produtivo.

Entradas
Entradas .
ke do P e Cesta de Pades
o (Lesta de Faes e Hummus de Cenoura Assada

e Paté i I
4l ele Qo Gergenzele Paté de Ricota com Ervas

. I V H Molho Citri
Saladas Verdes da Horta com Molho Citrico Cldssica Caesar Salad

e Tomates Bourbon

Salada Grega de Tomates

Roast Beef Tonnato

Opcdes Quentes Opcoes Quentes
e Maminha Maturada ao Molho Malbec - Bkt (amen e Malie Bebe
 Tildpia Grelhada com Manteiga de Alcaparras « Salmdo Grelhado ao Molho de
e Arroz Cremoso Toscano Alcaparras
e Massa Grano Duro com Confit de Tomatinhos, « Risotto de Cogumelos Frescos
Ricota Fresca e Molho Pesto Classico e Ravioli de Mucarela de Bufala ao Molho

Pomodoro
Sobremesas
e Tortinha de Chocolate Amargo e Nozes
e Mini Verrine de Salada de Frutas Sobremesas

Val RS 189 e Cheesecake de Frutas Vermelhas
oo e Mousse de Maracujé com Crocante
de Castanhas

e Selecdo de Frutas Fatiadas

Valor: RS 210



Voltar ao Indice

Lunch Personalité - Monte o seu

Lunch Box | Preco por Unidade

Snacks

Frutas inteiras (Banana, Pera ou Macd) | RS 12

Barra de Cereal | RS 11

Mini Snacks - Amendoim Japonés | Chips de
Batata | RS 13

Mix de Frutos Secos 50g | RS 15

Saladas e Sanduiches (Baguete, Ciabatta, Pdo
Australiano, Brioche)

Salada Caesar com Frango | RS 45

Salada Caprese - Bocconcini de Mucarela
Fresca, Tomatinhos, Rucula Fresca & Pesto |
RS 59

Peito de Peru, Queijo Branco, Paté de Tomate
Seco e Rucula Fresca | RS 42

Copa Lombo, Queijo Mugarela e Paté de
Azeitonas, Leve Toque de Mostarda e Limdo
Siciliano | RS 52

Presunto, Queijo Gouda, Tomates Frescos &
Paté de Manjericdo Fresco | RS 45

Salame Italiano, Pasta de Ricota e Pesto de
Manjericdo com Nozes (n) | RS 45
Tradicional BLT — Bacon Defumado, Alface,
Tomates Frescos & Maionese (If) | RS 42

Lunch Box

Sobremesas

e Salada de Frutas | RS 26
 Brigadeiro de Colher | RS 16
e Bombom Sonho de Valsa | RS 9
e Bombom Ferrero Rocher (3 unidades)
| RS 19
Bebidas

« Agua Mineral Y 200ml | R$ 5

« Agua com Gds | RS 7,50

o Refrigerante 350ml | RS 10

e Suco de Fruta Caixinha | RS 10

*Precgo por unidade

Nuts em Sala
Servico servido em Sala no formato de Lunch Box

Snacks

e Frutas inteiras (Banana, Pera ou Macd) | RS 12

Barra de Cereal | RS 11

Saladas e Sanduiches (Baguete, Ciabatta, Pdo
Australiano, Brioche)

Salada Caesar com Frango | RS 45

Salada Caprese - Bocconcini de Mucarela
Fresca, Tomatinhos, Rucula Fresca & Pesto |
RS 59

Peito de Peru, Queijo Branco, Paté de Tomate
Seco e Rucula Fresca | RS 42

Copa Lombo, Queijo Mucarela e Paté de
Azeitonas, Leve Toque de Mostarda e Limdo
Siciliano | RS 52

Presunto, Queijo Gouda, Tomates Frescos &
Paté de Manjericdo Fresco | RS 42

Sobremesas

e Salada de Frutas | RS 26
e Cocada Branca | RS 16

Bebidas

Agua Mineral Y 200ml | R$ 5
Agua com Gds | RS 7,50
Refrigerante 350ml | RS 10
Suco de Frutas Caixinha | RS 10

Minimo: 10 pessoas
Mdximo: 30 pessoas.

*Preco por unidade



Selecao Sublime

038 Bebidas

Acréscimo de 50% a cada 1 hora adicional - Pacotes com base de 2 horas

de consumo para acompanhamento das refeicoes.
e
7 \
5\ |

AN N
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Selecao Essencial

Selecdo Classic
« Agua Mineral Y 200ml e com Gds
o Refrigerante
e Suco de Fruta

Valor: RS 40

Selecdo Premium
« Agua Mineral Y 200ml e com Gds
o Refrigerante
e Suco de Fruta
o Cervejas
Valor: R$ 81

Selecdo Bourbon
« Agua Mineral Y 200ml e com Gds
o Refrigerante
e Suco de Fruta
o Cervejas
e Vinho Tinto ou Branco

(sugestdo do Sommelier)

Valor: RS 106

Caipirinhas by Alex Mesquita

e Cachaca ou Vodka Nacional
e Frutas da Estacdo - de acordo
com a sazonalidade

Valor: RS 45

Sublime Bar

Selecdo Prime by Alex Mesquita

» Aperol Spritz

» Mojito

e Negroni

e Gin Toénica Beefeater ou Gordon's

« Pifia Colada (Sem Alcool)

o Campari

e Sex On the Beach
Valor: RS 92
(Incluindo Bar de Caipirinha, 1 coquetel
sem dlcool e 3 coquetéis com dlcool - a
sua escolha)

Grand Sélection

Negroni Experience
e Golden Negroni
e Our White Negroni
e Negroni de Galo

o Coffee Negroni
Valor: RS 149

Bebidas

Bebidas Selecionadas

Dé um Upgrade no seu pacote escolhido.

Selecdo Celebrar - Preco por pessoa

o Whisky 8 anos | RS 35

e Whisky 12 anos | RS 45

o Vodka Importada | RS 30

o Campari | RS 25

e Rum | RS 25

o Espumante (sugestdo do
Sommelier) | RS 35

e Cerveja Importada (Corona,
Heineken ou Stella) | RS 24

Preco por dose e por pessoa.

*Trabalhamos com Taxa Rolha para Vinhos, Espumantes e Destilados/Licor

Pacotes Coffee Breaks -
servico de sala

Bebidas
« Agua Mineral Y 200ml | R$ 5
« Agua com Gds | RS 7,50
o Refrigerante 350ml | RS 10

Térmicas
Aprox. 1,5 litros
« Café, Leite ou Agua Quente

(acompanhado com sachés de chd) | RS 49

Bebidas Especiais

« Agua Saborizada - Jarra 1,51 | RS 38
e Suco de Fruta - Jarra 1,51 | RS 45






Agua com origem
€ proposito.

Conteudo
200ml

Embalagem
biodegraddvel



Agua'Y

A Marca

Oferecer dgua de qualidade com responsabilidade ambiental.

Nosso compromisso € proporcionar uma experiéncia que valoriza a sustentabilidade em cada etapa - desde
a captacdo consciente da dgua em Aquifero préprio até o momento do consumo. E mostrar a conexdo com a
cultura guarani onde “y” significa dgua, reforcando nosso vinculo com o territdrio; garantir a exceléncia da
dgua através de rigoroso controle em laboratdrio préprio.
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‘Tom Espaco | e

R

Gastronomico

Culindria brasileira reinventada com ingredientes organicos, frescos e locais, proporcionando uma
experiéncia gastronémica memordvel.

No coracdo da filosofia culindria, o Tom oferece uma selecdo de pratos preparados para seduzir o
paladar e celebrar a rica tradi¢do da cozinha brasileira. Cada item do menu é uma homenagem &
sustentabilidade e ao talento local, proporcionando uma experiéncia auténtica e inovadora.

Ndo Privativo: Minimo 30 pessoas Todos os precos estdo em reais.
Privativo: Minimo 50 pessoas E cobrado 10% de taxa de servico.

*Privativo é necessdrio locacdo de sala.

Servido dentro do restaurante Valores apresentados néo incluem bebidas.
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Feijoada

A nossa tradicionalissima feijoada € um convite para saborear a alma do Brasil. Com a riqueza de carnes e caldos, acompanhada de uma selec¢do de petiscos tipicos e saladas
frescas, ela celebra a gastronomia nacional em grande estilo. O sabor Unico da feijoada, com seus toques especiais e acompanhamentos vibrantes, oferece uma experiéncia
inesquecivel.

Entradas Esséncias Feijoada Estacdo de Petiscos
« Mix de Folhas Brasileiras o Carne-seca | Lingua | Costelinha de Porco | (A Parte | R$ 45)
« Salada de Jilé Agridoce Lombo de Porco | Linguica Calabresa » Acarajé | Vatapd | Molho de Camardo
« Palmito Pupunha Assado Defumada | Linguica Paio | Rabo | Orelha | e Caldinho de Feijdo | Salsinha | Pimentinha
 Salada de Repolho Roxo Pé | Feijdo Preto da Casa
e Cenouras Grelhadas com e Costelinha Assada | Supremo de Frango  Torresmo
Reducéo de Tucupi Grelhado | Banana Frita | Mandioca Frita | o Pastéis de Carne | Queijo
e Beterraba Assada com Arroz Branco | Farofa Bourbon | Couve
Gorgonzola Refogada com Alho Crocante
e Salada de Mandioca
« Abdbora Assada com Melado de Sobremesas Brasileiras
Cana e Selecdo de Frutas Fatiadas
e Berinjela e Abobrinha Defumada e Cocadas de Corte
e Salada de Banana da Terra e Torta Romeu e Julieta
e Cuscuz Nordestino com Legumes e Quindim
e Tabule de Quinoa e Pudim de Leite

» Brigadeiro

Molhos Valor: RS 132

e Molho de Limdo Cravo e Pimenta Dedo
de Moca

» Vinagrete de Acai com Melado de Cana

e Azeite de Urucum com Alho

e Molho de Tamarindo e Mostarda de
Rapadura



Banquctes

by Bourbon Gastronomia

Fale Conosco

vendas.santos@bourbon.com.br
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